
食品工艺实验室教学设备采购询价函

为促进食品科学与工程学院的食品工艺与保藏类教学改革，满足食品工艺类及保藏类课程有关发酵乳、饮料、

烘焙食品、食品脱水干燥及功能性成分等相关实验设施需求。经过学校研究并批准，拟通过邀请询比价方式选择食

品工艺实验室教学设备供货单位，欢迎符合相关条件的受邀请人参加报价。

一．招标编号：郑科院（招）zky-013-33-01

二．主要需求

（一）基本要求

1.发酵乳的设计与加工

以发酵乳的发酵工艺为例，让学生熟悉乳原料发酵成酸奶的工艺流程以及发酵过程的关键控制点，并掌握发酵

箱的使用及注意事项。

2.乳品、饮料的原料预处理

以乳品、饮料的原料预处理为例，让学生了解乳品、饮料均质预处理的实验目的，熟悉乳品、饮料的工艺流程

以及制备过程的关键控制点，并掌握高压均质机的使用及注意事项。

3.焙烤食品的烘烤工艺

以面包的生产为例，让学生熟悉面包生产的工艺流程以及加工过程的关键控制点，并掌握烤箱的使用及注意事

项。



4.植物及动物组织中功能性有效成分的提取

以植物及动物组织中功能性有效成分的提取为例，让学生了解植物及动物组织中常见的功能性有效成分，熟悉

功能性有效成分的提取工艺流程以及提取过程的关键控制点，并掌握浸提设备的使用及注意事项。

（二）功能要求

（1）建设食品工艺类及保藏类课程有关发酵乳、饮料、烘焙食品、食品脱水干燥及功能性成分等相关实验

设施，满足本科专业国家标准对教学基本条件的要求，为学校迎接新一轮审核评估和学校建设提供支撑；

（2）建设面向审核评估背景下的食品工艺实验室，为人才培养质量的提高和特色培养提供条件；

（3）完善食品工艺类和食品保藏类实验条件，为申报省市级工程应用中心和高层次产学研合作平台，以及开

展硕士研究生培养提供支撑。。

（三）实验室建设项目设备性能指标及功能要求

1．实验室建设应该能够满足下表中所列出的实训项目需求，提供完善的实验指导书。

2．实验室建设完成之后，必须完成对学院主讲教师的培训。

3．提供所有教学训练程序的开源源代码（若有）。

4.提供配套的虚拟教学软件和教学课件（若有）。

注：带*号要求为投标单位必须满足条款。

三．项目主要设备（规格型号/数量及其他要求）



序

号

设备

名称
台（套） 平台功能模块参数及性能指标 实验设备应支持的实验项目 实验项目应具备的硬件及软件要求 备注

1
发酵箱

（发酵

乳）

2

1、湿度:85%RH 以下

2、控湿波动度:+3%RH~±7%RH

3、湿度范围:50-95%(可扩展 30%~95%)

4、噪音:≤70db

5、控温波动度:±0.5℃

6、加湿方式:外置超声波加湿

1、微生物培养

2、食品发酵
1、型号规格：HWS-350，容积;350L

2、功率 900w，照明:7 瓦
质保 3 年

2
高压均质

机
1

1、粘度低于 0.2Pa.s 温度低于 80℃液

体物料均质；

（液-液，液-固）

2、高压粉碎颗粒度可达 0.05-0.10um，

低压可达 0.15-2um

3、处理量:0-50L/H

4、最大压力:100MPA

5、额定压力:0-80MPA

6、电机参数:功率 4kw

1、食品果汁及饮料

2、奶及乳制品

3、生化制品

设备型号:XN-GJJ0.05/100

电压 380V

设备重量:约 230kg

外观尺寸:约 820x480x980mm

质保 3 年

3
烤箱（带

喷蒸汽

装置）

1

1、容量：3 层 9 盘（每层 3个烤盘）

2、外形尺寸：1685*820*1450mm

3、内膛尺寸：1305*630*225mm

4、烤盘尺寸：400*600*30mm

烘烤食品

1、设备型号:YCD-3-9D5

2、电压：默认 380V/50Hz

三相电（实验室可解决）

3、上下火采用远红外发热管

质保 3 年



5、功率：24KW

6、温度范围：室内温度至 300℃，温度

波动≤10℃

7、安装有喷雾装置、石板

4、采用电脑控制面板，控温更精准

5、面火、底火分别控温，带定时功能；

6、可多层同时使用，也可单层独立使用；

7、每台电烤箱多送 1 个备用保险芯， 应

急用 ；

8、安装石板以及喷蒸汽装置 （1.2KW/个）

（3 层都需要安装）

4

小型浸

提设备

（带温

控系统）

1 1、加热功率：3KW

2、物料加热温度：常温-100℃

3、搅拌功率：90W，搅拌速度：300RPM

4、提取罐有效容积为 3L

5、内置加热源，无需外部加热，对罐身

和罐底同时加热，温度均匀可以实现提

取温度的控制及显示

中药、食品、化工行业的常压、水

煎、湿浸、热回流、芳香油提取等

多种工艺操作。

具体应用：中草药、西药、葡萄糖、

动物蛋白、植物蛋白、酿酒、淀粉、

口服液、化工、保健食品、色素、

添加剂、味精、乳品。

1、设备型号:EX-TE-03

2、尺寸 600*500*1300MM(L-W-H),

3、重量，90KG

4、冷却器一套

5、三层罐带保温层，封闭式结构

6、采用 SUNYITECH 触摸屏 PLC 温度控制系

统，自动化程度高

设备组成：罐体、搅拌电机、冷凝管、进

料口、加热器、温度控制器、出料阀、机

架

质保 3 年

报价人

须知

一、报价函内容包括：

1.企业法人营业执照副本（原件）复印件（加盖公章）；

2.报价函、清单、规格参数偏差表；

3.近三年相似业绩证明（合同）；

4.售后承诺函并加盖公章。

5.所投产品的证书、样册、系统截图及奖项（若有）

二、报价人须知：

1.所投货物及配件必须是全新原装产品，且产品及服务必须具有自主知识产权；必须符合国家相关标准要求，设备

性能参数必须不低于招标设备参数表中所列参数要求；



2.本询价不收取相关费用与保证金；

3.电报、电话、电子邮件、传真等形式的报价概不接受。

报价人需在 2024 年 5 月 30 日 12:00 之前，将纸质版报价函正本一套和副本三套（正副本一致）密封后，送至

郑州市二七区马寨经济开发区学院路 1号郑州科技学院众创中心 302A 办公室。

报价联系人：孙老师 电话：18939262718

技术联系人：宋老师 电话：15981858510

郑州科技学院

2024 年 5 月 21 日
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